Elisen gingerbreac]



Alman zenceflli kurabigelerinin en
ozel ve gelenekse! cesi di:
Yumu§a|< dokusu ve zengin

icerigs 9|e NUmberg mutfadinin en
bilinen tatlarindan biridir.

(_oQratiisaet korumas:: Pu iiriin
AB taratindan koruma altindadir

(FGD ve 9almzca Nijmberg

sinirlar icinde tiretilebilir.

Ozel tarit: | naz %25 oraninda
badem, findik veya ceviz igerir. e

orani en fazla %1 O‘dur) hatta baz

tariflerde hic un kullamilmaz.

Ozcl taban: lice gcncrct benzeri

taban iizerinde hazwlamr, béglc—:cc

agizda eriyen hatif bir doku elde
edilir.

Elisen | ebkuchen

—

| Ssiz aroma: Pal ve tarcin,

karamcil, kakule ve zencefil gibi
baharatlarin 6zel ‘<ar1§im19la
sekerlenmis narenciye kabugu

Ckl@ﬂ@!’@k hazwlamr.

S SOH ClOkUﬂU§: GC!CHC‘(SCI olarak

bitter cikolata veya ince bir §ci<er

kaplamasyla amamlamr.

| ezzet Promcili: K atmanli ve &engcli
aromalarigla 9umu§ai< litks bir
dokuda; kahve, cay veya sicak

gikolatagla miikemmel uyum saglar.



Zenceﬁ”i Kurabigenin Tarilwc;esi

112 Kagitlar

M.O). 4000 - Antik
Misirda balile 3apilaﬂ

ceklerden soz edilm@tir.

N(imberg’écki ilk zencefilli
kurabige uretimi 1395
3i|mda Belgelcnm@tin

() donemde zencefilli

kurabige yapimi, zanaatin en
degerli dallarindan biri
olarak kabul edilirdi.

Nijmf:)erg’li tiretici [Jeinrich Haeberlein, 1 840 9i]mda

buharli makineler kullanarak seri tiretimin dnciisii oldu.

Béglece zencefilli kurabiye artik f:)[ig[jk miktarlarda

uretilebildi.

Fn oaz %25 findik

= cevic i rler

N fazla 10 un

Ve nice sirlar

Birinci ve lkinci Dﬁnga Sava§lari
sirasinda hammadde kith§i ve

satislarin diismesi fabrikalar zor

durumda birakt:.

Bircok fabrika tamamen veya
kismen yikildi ve geniclcn ?aaliyete

gegmcleri uzun 91”81’ ald.

Savas sonrasinda bazi isletmeler
kapamrken, bazilar b[ig[ik

markalar tarencmdan satin almcli.



Dornauers, 1950i 3|“arda Ni]mbcrg’in
hemen kuzcgindc, id]c;iik ve sevimli IF ckental
kasabasinda bir aile finn olarak basladi.

Yluar ic;indc gcliscrck, sdiillia Eliscn~
| ebkuchen (;c§it|cri ve el 9ag:>lm: c;ikolatalangla
.

tanmnan bir marka haline ge

Gurmclcrin gézdcsi: Gclcncksc] 5é’>ntcmlcrlc
hazilanan orijinal T homas Domauer [ lisen-

| ebkuchen.

Ma§azalarnmizda Ni]mbcrg’in meshur

| ebkuchen lezzetlerini dcncgimlcgcbilir veya
eV yapimi sicak cikolatamizin tadini
cikarabilirsiniz.

1

o [Herbiriiriin - &l 3aflml cikolata baran, 6zenle

hazidanan Pralinlcr, igilrlcr ve zencefill

kurabigclcr - 6zenle tiretilir.

@ 25%n iizerinde cesit: K lasik siitli, bcgaz ve bitter
cikolatalar; meyve veya baharat dokunuﬂangla
zcngin|c§tiri|mi§ szel tarifler.

o Kakao orﬁini: I kvador, Venezuela ve Bolivga ~
Szenle to]:)lamr, fermente edilirve kagnaémda
kurutulur.

8 [Jerlokmada sevgi ve dzenin izini tagiyan
benzersiz bir dcncgim.

@ chgi ve dzenle iiretilir, béglccc herisinkta

benzersiz bir dcncgim sunar.





